UBICACIÓN 


Situado en la costa norte del 
país , limita al norte con Tumbes 
y el Ecuador ; al sur, con 
Lambayeque ; al este con 
li Cajamarca ; y finalmente al oeste 

ir con el Océano Pacífico . La mayor 
l extensión de su territorio está 

2 cruzada por el río Piura, que nace 
e en la sierra de Huancabamba 


tuancab) 


4 SUPERFICIE 


Piura tiene una superficie de 
[35,892.49 Km2, equivalente al 
2 3% del territorio peruano. De la 
i superficie total mencionada, debe 
tenerse en cuenta que 1.32 Km2 
Ñi corresponde a la superficie 
insular oceánica de la Isla La Foca 
que se ubica frente a la provincia 


OS 
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RESEÑA HISTÓRICA 


El territorio donde se extiende el actual departamento de Piura estuvo 
habitado en' tiempos remotos por los tallanes. Posteriormente, la zona 
tuvo influencia del reino Chimú, y desde los años 500 a.C. hasta 500 d.C. 
floreció la cultura Vicús. 


Esta cultura sobresalió por/su: cerámica'inspirada en. variadas .especies 
zoológicas (copió y recreó a.la"cultura Mochica) y por su delicado trabajo 
de orfebrería (vasos ceremoniales, pectorales con pequeños discos de 
oro, estatuillas, narigueras y pendientes, entre otros). Cuando el imperio 
del Tahuantinsuyo extendió sus conquistas por el norte, enfrentó una 
férrea y prolongada resistencia de los ayahuacas y huancabambas. 


Durante la Colonia, San Miguel de Piura fue la primera ciudad fundada por 
los españoles. Su asiento primitivo estuvo cerca de Sullana (zona que 
resultó inhóspita), luego se trasladó a Paita, donde las lluvias y las 
amenazas de los piratas motivaron en 1588 su última y definitiva 
mudanza. El departamento de Piura se localiza al noroeste del Perú y se 
extiende sobre una variada geografía desde el desierto costeño hasta las 
zonas altas de la región andina. 


E > 
En las últimas.dos décadas, gracias a. fuertes in 
privadas, el: departamento” se ha ¿convertido en un 
fundamental polo desarrollo Sus eraces tierras han 
sido cuha de ilustres h i 
Caballero de los are 
Montero), destacadOs pint 
notable |¡poeta; y J6sé-Ca 
padre de la médicil 


.e..r 


florales fon'restos marinos y las filig añas en oro y plata. 
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la costa de 
En la costa 
'emperatura 


características de clima 
a tropical a nivel del mar. 
or seco tropical o bosque 
do a la de la una sabana 


E rátura máxima puede alcanzar los 40 *C y la 
mínima. = =n la zona costera sur del departamento, 


A o Lambayeque , existe un clima 
semi de O. La sierra piurana tiene un clima húmedo 


subtropicalytemplado con un promedio de 16 *C. 


cierto" tie, 
"C incluye 
O 4 a 
ñorte, todoSicomo hermanos de sangre; vienehiipo 
rendir pala E 3] 
“orígenes ¡e 
haciendas y E 
de Algarrobo). 


y campo junto a los esclavos de raza 

afueras de Piura, en yunga 

provincia de Morropón , donde Nació el mestizaje 
este ritmo. 


par. ys GASTRONOMÍA 


y 


Á.. comida pidrána es! de ES 


más variadas de, la costa. El plato 

"Y regional es el Seco de 'Gh: o, hecho sobre la base de res tierno;, 
hierbas, plátano majado y especies al secado. La Carne” Aliñada 
cocinada en carbón de algarrobo es popular cebiches.como los hechos 
basándose en cachema o mero , los hechos de concha negra o) de 
concha blanca también predominan en la; costa Los dulces típicos de 
Piura son las natillas hechas, sobre la base de leche,de cabra, y 
también las cocadas (inflitradas con dulce,de algarroba)' 5 


La Chicha de Jora que tiene un.estilo_propio.en-Piura.es-la bebida del”. 
piqueo,preferida o el/ Clarito| para acompañar la comida 


Ceviche: Para un invento de piratas el cebiche de Piura se caracteriza 
porque tiene como ingredientes principales: pescado oO mariscos, 
+. cebolla y ají, si el cebiche tiene presas grandes recibe el nombre de 
é- cebichón o encevichado. 


/ Chilcano: Especialmente ¡de Suco para los trasnochados o de 
A tramboyo para los que quieren aumentar su; potencial erótico; o del 
popular mero un verdadero manjar de reyes. 
Seco de chabelo: Preparado con plátanos verdes, cecina (carne 
salada de res), cebolla, tomate, ají, manteca, colorante, , vinagre, de 
chicha v sal 


: <é E Y 

Chifles: Preparado cón rodajas de plátano verde, los. 
mismos que se fríen.con grasa de vacuno, a los plátanos 
fritos se le agrega cancha la que se mezcla con sal bien 
fina. 


Natilla: Las natillas constituyen el dulce piurano por > 
7 excelencia, para su preparación se requiere leche de ñ Se, 
cabra, chancaca y harina. y 
La chicha: En las fiestas y celebraciones piuranas no | 
puede faltar la chicha, bebida típica preparada a base de 
maíz blanco hervido y fermentado. Catacaos es la tierra 
” de_la chicha. Banderas ¡blancas en las puertas de las 

——— chicheritos anuncian su venta 
el 
La chicha'se sirve en los tradicionales “potos”; cuando es 
n= ligera y se saca-de la superficie de los cántaros, recibe el 
——— hombre de “clarito”; y suele tomarse como aperitivo en 
sj un “poto”; pequeño que para sorpresa de muchos se 


E llama “cojudito” 
JN) Sudado: Su característica principal es que no necesita 
a0ua va date cu inarediantec san tamatacs neccada alv 


ARTESANÍA 


En Piura existen dos centros 
artesanales muy importantes 
por la calidad de sus trabajos 
y tradición que estos pueblos 
cultivan de generación en 
generación. 


Catacaos, es considerada 
como la capital artesanal de 
Piura y Chulucanas muy 
conocida por los finos trabajos 
de su cerámica de barro que 
han dado la vuelta al mundo 
conquistando mercados 
extranjeros. 


La Encantada (Chulucanas) 

Los finos trabajos de cerámica 
de Chulucanas han dado la 
vuelta al mundo y han 
conquistado los mercados 


AS A a oo PEA 


ATRACTIVOS Y LUGARES 
TURÍSTICOS 


= Es interesante visitar: 
y ri 
1 - Plaza de Armas 
- La Catedral 
- Iglesia del Carmen 
- Iglesia de San Francisco 
- Casa Museo del Almirante Miguel 
Grau 
- Museo Arqueológico Municipal de 


td Nui 
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Catacaos: Poblado de Catacaos, ubicado 
a 12 kilómetros de Piura. Pueblo de 
a». arraigadas costumbres que destaca por 
Su. sus tejidos de paja y algodón y por sus 

o. filigranas en oro y plata. A solo 5 
xs kilómetros al sur de Catacaos se 
= encuentran los restos arqueológicos de 
a. Narihuala, lugar de culto o fortaleza de 
los Tallanes 


, Poblado de Sechura : Se encuentra 
“situado a 55 kilómetros de Piura. 
Población importante por su bahía. En 
esta zona se puede apreciar el desierto 
ica A de Sechura. En la zona arqueológica de 
¿Vicús; a 55 kilómetros de Piura, se 
: desarrolló una de las más antiguas 
“G- culturas de las costa peruana (se han 
hallado finos trabajos en orfebrería y 
cerámica de líneas estilizadas). 


ESAS 
MES 


Petroglifos de Samanga : Ubicados a 213 
kilómetros de Piura. Los grabados están 
ubicados sobre 2.300 m.s.n.m., sobre 


hlaniac da nianra El tármina "camanaa" 


Playa Punta Numura o Shode: 
Ubicado a 75 kilómetros de 
Sechura. Se caracteriza por sus 
amplias bahías o roqueríos de 
granito blanco que se descuelgan 
de las dunas. De aguas limpias y 
azules, proliferan delfines, 
tortugas y aves marinas. Por los 
fuertes vientos es ideal para la 
práctica del surf -tabla hawaiana. 


Playa Colán : Ubicado a 65 kms 
de Piura. Extensa playa con una 
serie de puntas: Punta Chuy, +: 
Punta Herada y Punta Negra. El ;;:: /l 
balneario se caracteriza por sus -'“Uhn 
casonas de madera y terrazas de 
piedra. 


Balneario de Máncora : Ubicado a 
182 kms de Piura. Es considerado ; 
uno de los balnearios más 
hermosos de toda la costa ON 
peruana. Sus aguas tibias y sus ES ON = 

olas hacen un lugar ideal para la 22 “uma 
práctica del surf - tabla hawaiana. 20 


EN TIEN A E O E EN ITV EY 
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COMO LLEGAR 


A Piura se puede llegar fácilmente 
por vía aérea, terrestre O 
arítima, aunque esta última vía 


Por Aire: Varias compañías realizan 
vuelos todos los días. El vuelo toma 
aproximadamente una hora y 15 
minutos. Diariamente salen vuelos 
que conectan Chiclayo y Trujillo. 


Por tierra: Se llega 
aprovechando la 
Carretera Panamericana, 
actualmente, en 
magníficas condiciones. 
Desde Lima, se puede 
llegar en bus, en unas 
15-16 horas. (1035 Km. 


A aproximadamente) 
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PIURE 


